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1) 	  Gesamtmilchmenge am Betrieb:   _________________
    	  Futtermilch:   ________________
    	  Eigenverbrauch:   ______________
    	  Ab-Hof-Verkauf:   ______________
     	  Molkerei:   _______________
    	  Verarbeitungsmilch:   ___________


2) Beschreibe die Milchbehandlung - Lagerung der Milch.
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________


3) Beschreibe die Reinigung der Melkanlage bzw. des Melkgeschirrs.
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________


4) Beschreibe die Melkhygiene.

Euterreinigung:  	  nur mit der Hand
	  mit Einwegtuch
	  mit Stofftuch
· andere Form der Reinigung: ____________________________
______________________________________________________________________________________________________

Schalmtest      ja        nein         Häufigkeit: ________________
Zitzendesinfektion:      ja        nein     
                                  Mittel:______________Häufigkeit:_______________
Durchschnittliche Keimzahl:______________________
Durchschnittliche Zellzahl:_______________________


5) Grundriss der Milchkammer.





















6) Grundriss des Verarbeitungsraumes.





























7) Verarbeitungsmilch.


	Produktart
	Menge
	Preis/ Einheit
	Vermarktungsschiene
	Anmerkungen

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	





8) Beschreibe das Produktionsschema der einzelnen Produkte.


9) Welche Maßnahmen für die Qualitätssicherung werden getroffen. 
    (Produktionsprotokoll, Untersuchungen)
_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________


10) Beschreibe die Reinigung des Verarbeitungsraumes nach der Produktion.
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

